Правила отбора И доставкИ проб (образцов) ДЛЯ ЗАКАЗЧИКОВ
(носят информативный характер, разработаны ИЛЦ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике Саха (Якутия) области» в 2024г.)
Уважаемые заказчики, ИЛЦ не заинтересован в неправильно проведенном отборе, поэтому наши специалисты
готовы вас проконсультировать по всем вопросам.
Основные положения.
1. Отбор и доставка должны быть проведены в соответствии с нормативной документацией (графа 4 в ниже представленных таблицах), на основе которой разработаны настоящие правила;
2. Пробы (образцы) должны быть достаточными по массе или объему на все заявляемые виды испытаний, так же проба должна быть отобрана и доставлена в необходимой для заявленных показателей таре, кроме проб в заводской упаковке. Стерильная тара получается на руки в едином окне до отбора;

3. Для различных испытаний в разных лабораториях (микробиологической, санитарно-гигиенической и др.), как правило, образцы отбираются и доставляются в разную тару; 
4. Должен быть соблюден срок доставки – время от момента отбора до передачи в лабораторию (см. ниже – графа – 6) за вычетом времени на регистрацию проб Единым окном; 
5. При нарушениях отбора пробы будут отклонены для повторного отбора или приняты в таком виде в каком доставлены при письменном согласии заказчика, но в выданном после испытаний протоколе будет указание на то, что пробы были отобраны с отклонениями;
6. В обязательном порядке при отборе должна быть оформлена специальная форма (акт) по отбору проб, которую можно получить до отбора в Едином окне или скачать по ссылке https:// fbuz14.ru .  раздел «Услуги» - «Заявление (образцы бланков)». Ваш вариант акта для Вашего типа договора Вам сообщат в Едином окне. Акт передается вместе с пробой при ее доставке;
7. Бланк акта отбора должен оформляться на каждый адрес отбора, если пробы отбираются с разных адресов; 
8. Тару с пробами рекомендуется маркировать маркером цифрами по порядку и в том же порядке указывать пробы в акте;
9. В акте должно быть идентифицировано лицо, отобравшее пробу, а именно - Ф.И.О., должность, подпись.
В таблицах ниже приведены правила отбора и нормативная документация для следующих объектов испытаний:
ВОДА ПИТЬЕВАЯ
ВОДА БАССЕЙНОВ
ВОДА ПОВЕРХНОСТНЫХ ВОДОЕМОВ 
ВОДА ПОДЗЕМНЫХ ВОДОИСТОЧНИКОВ (скважины, колодцы)
ПИЩЕВЫЕ ПРОДУКТЫ

ПОЧВА
СМЫВЫ

ВОЗДУХ ЛЕЧЕБНЫХ УЧРЕЖДЕНИЙ

ДЕЗИНФИЦИРУЮЩИЕ СРЕДСТВА

ПАРФЮМЕРНО-КОСМЕТИЧЕСКАЯ ПРОДУКЦИЯ и др.
Таблица 1. Отбор проб воды
	Показатели
	Оборудование и материалы, необходимые для отбора проб
	Количество, вес, объем образца (пробы)
	НД на метод отбора
	Особенности отбора и доставки проб
	Срок доставки, не более

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	ВОДА ПИТЬЕВАЯ

	Бактериологические показатели
	Оборудование для обжига (только для отбора проб на магистралях и станциях водоподготовки), сумки холодильники с хладоэлементами, маркеры
	0,5 л, если без обнаружения патогенных микроорганизмов
	ГОСТ 31942-2012 Вода. Отбор проб для микробиологического анализа
	Отбор проводится в стерильную посуду, предоставля​емую микроби​оло​ги​ческими лабо​ра​ториями.

Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами.

Не допускается ополаскивать емкости для отбора проб перед отбором проб.

При отборе из распределительной сети по методике предварительно проводится обжиг крана, затем слив в напоре 5-10мин.
	8 часов при 

2-8°С,
2 часа без 
сумки-холоднильника



	
	Стерильная емкость для отбора
	
	
	
	

	Вирусологические показатели
	Стерильная емкость для отбора


	10 л
	ГОСТ 31942-2012 Вода. Отбор проб для микробиологического анализа. МУК 4.2.2029-05. Санитарно-вирусологический контроль водных объектов.
	При отборе из распределительной сети по методике предварительно проводится обжиг крана, затем слив в напоре 5-10 мин.

Если проба поступает и на бактериологические и на вирусологические исследования, сначала пробу необходимо направить на вирусологические исследования, затем на бактериологические.
	

	Легионеллы
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	1 л
	Санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1.2.2626-10. Профилактика легионеллеза
	
	

	
	Стерильная емкость для отбора
	
	
	
	

	Норовирусы
	Емкость для отбора


	10 л
	МУ 3.1.1.2969-11. Эпидемиологический надзор, лабораторная диагностика и профилактика норовирусной инфекции
	
	

	Паразитологические показатели
	Емкость для отбора
	50 л
	ГОСТ Р 56237-2014


	
	

	Радиологические показатели: 

(альфа- и бета-радио​акти​вность)
	Полиэтиленовая канистра


	Не менее 1,5 л
	ГОСТ Р 56237-2014

МВИ измерения суммарной альфа, бета-активности от 08.06.2010 г.


	Пробу консервируют азотной кислотой из расчета 10 см3 концентрированной кислоты на 1 дм3 пробы воды или 20 см3 разбавленной 1:1 кислоты на 1 дм3 пробы воды. Если время от отбора до начала анализа пробы не более 4 ч, допускается не проводить ее консервирование.

Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	4 часа

	Санитарно-гигиенические показатели (включая органолептические показатели
	Сумки холодильники с хладоэлементами, маркеры
	от 0,5 до 10 л (в том числе 7 л в стекле)
	ГОСТ Р 56237-2014
Вода питьевая. Отбор проб
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте

Фенольный индекс, фенолы, БПК, бенз(а)пирен, йодиды, жиры, органические соединения хлора (хлорорганические соединения), пестициды (органические соединения, содержащие хлор и фосфор), поверхностно-
активные вещества (анионогенные), полиакриламид, ртуть, селен, – стекло
	6 часов

	
	Емкости для отбора из полимерного материала и (или) стекла
	
	
	
	

	Особенности отбора и доставки проб при испытании на отдельные показатели

	Нефтепродукты 
	Стеклянная емкость, пробка не резиновая
	Объем отбираемой пробы 100 см3. 
	ПНДФ 14.1:2:4.128-98
	Попадание пленки нефтепродуктов в отбираемую пробу недопустимо!
	6 часов

	Хлороформ,1,2-дихлорэтан, четыреххлористый углерод, тетрахлорэтан, тетрахлорэтилен, трихлорэтилен, бромоформ, дибромхлорметан, бромдихлорметан
	Стеклянная емкость объемом не менее 0,25 дм3
	Не менее 0,25 дм3
	ГОСТ 31951
	Стеклянную емкость заполняют водой до верха, избегая перемешивания, и закрывают таким образом, чтобы под крышкой не оставалось газовой фазы.

Пробы хранят в темном месте.
	6 часов

	2,4 Д
	Стеклянная емкость с притертыми или плотно завинчивающимися крышками с прокладкой из инертного материала
	Не менее 2000 см3
	ГОСТ 31941
	
	6 часов

	Хлорорганические соединения
	Стеклянная емкость с притертыми или плотно завинчивающимися крышками с прокладкой из инертного материала
	Не менее 2000 см3
	ГОСТ 31858
	
	6 часов

	Бенз(а)пирен
	Бутыли из темного стекла с завинчивающимися пробками 
	Не менее 1000 см3
	ГОСТ 31860
	
	6 часов

	Симазин 
	Стеклянная емкость
	Не менее 2000 см3
	МУ № 2542-76, МУ № 2145-80
	
	6 часов

	Органолептические показатели (запах, привкус, мутность, цветность)
	Стеклянная емкость с притертыми или плотно завинчивающимися пробками 
	Не менее 500 см3 воды


	ГОСТ Р 57164
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте
	6 часов

	Аммиак и ионы аммония (суммарно)
	Емкости для отбора из полимерного материала или стекла
	Не менее 500 см3 воды


	ГОСТ 33045-2014
	Охлаждение до 2°С-5°С
	6 часов

	Ртуть 
	Стеклянная емкость не менее 0,25 дм3 
	Не менее 250 см3 воды


	ГОСТ 31950-2012
	Подкисление 1 мл концентрированной азотной кислоты на 250мл
	6 часов

	Литий, натрий, калий
	Емкости для отбора из полимерного материала
	Не менее 100 см3 воды


	ПНД Ф 14.1:2:4.138-98
	Без консервации
	6 часов

	Стронций 
	Емкости для отбора из полимерного материала
	Не менее 100 см3 воды


	ПНД Ф 14.1:2:4.137-98
	Без консервации
	6 часов

	Барий, свинец, кадмий, никель, хром, сурьма, олово, медь, селен, кобальт, алюминий
	Емкости для отбора из полимерного материала
	Не менее 250 см3 воды


	ГОСТ 31870
	 Подкисление1 мл концентрированной азотной кислоты на 250мл, если не возможна доставка в течении 6 часов 

Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте
	6 часов

	Цианиды
	Емкости из темного стекла с завинчивающейся пробкой
	Не менее 100 см3 воды


	ГОСТ 31863
	Консервация: гидроксид натрия молярной концентрации 1 моль/дм3 из расчета 2 см3 на 100 см3 пробы
	6 часов

	Полиакриламид 
	Стеклянная емкость 
	Не менее 150 см3 воды


	ПНД Ф 14.1:2:3:4.241-2007
	Проба воды не должна подвергаться воздействию прямого солнечного света. Для доставки в лабораторию сосуды с пробами упаковывают в тару, обеспечивающую сохранность и предохраняющую от резких перепадов температуры.
	Определение следует проводить как можно скорее

	Фенол
	Стеклянная емкость с винтовыми пробками
	Не менее 1000 см3 воды


	ПНД Ф 14.1:2:4.182-02
	 
	8 часов.

	Формальдегид
	Емкости из темного стекла
	Не менее 100 см3 воды


	ПНДФ 14.1:2:4.187-02
	Проба воды не должна подвергаться прямому воздействию солнечного света. Для доставки в лабораторию сосуды с пробами упаковывают в специальную тару, которая обеспечивает их сохранность и предохраняет от резких перепадов температуры.
	6 часов

	Водородный показатель


	Емкости для отбора из полимерного материала или стекла
	Объем пробы не менее 100 см3
	ПНД Ф 14.1:2:3:4.121-97
	Пробы отбирают в полиэтиленовые бутыли до края, предварительно ополоснутые отбираемой водой, не оставляя пузырьков воздуха. Транспортируют отобранные пробы при температуре ниже температуры отбора проб.
	6 часов

	ВОДА БАССЕЙНОВ

	Паразитологические показатели
	Емкость для отбора
	50 л
	ГОСТ  Р 59024-2020

Вода. Общие требования к отбору проб.
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Микробиологические показатели
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	1 л
	ГОСТ 31942-2012 Вода. Отбор проб для микробиологического анализа
	Отбор проводится в стерильную посуду, предоставля​емую микроби​оло​ги​ческими лабо​ра​ториями.

Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами.
	6 часов

	
	Стерильная емкость для отбора


	
	
	
	

	Санитарно-гигиенические показатели
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	от 0, 5 до 1 л
	ГОСТ  Р 59024-2020

Вода. Общие требования к отбору проб
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте
	6 часов

	
	Емкости для отбора из полимерного материала и (или) стекла
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Хлороформ Особенности отбора и доставки проб при испытании на отдельные показатели
	Стеклянная емкость объемом не менее 0,25 дм3
	Не менее 0,25 дм3
	ГОСТ 31951
На данный момент исследования не проводятся по тех. причинам
	Стеклянную емкость заполняют водой до верха, избегая перемешивания, и закрывают таким образом, чтобы под крышкой не оставалось газовой фазы.

Пробы хранят в темном месте.
	6 часов


	ВОДА ПОВЕРХНОСТНЫХ ВОДОЕМОВ
	

	Микробиологические показатели
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	0,5 л
	ГОСТ 31942-2012 Вода. Отбор проб для микробиологического анализа
	
	6 часов

	
	Стерильная емкость для отбора
	
	
	
	

	Паразитологические показатели
	Емкость для отбора
	25 л
	МУК 4.2.2314-08. Методы санитарно-паразитологического анализа воды. МУК 4.2.1884-04. Санитарно-микробиологический и санитарно-паразитологический анализ 
воды поверхностных водных объектов
	
	6 часов

	Санитарно-гигиенические показатели
	Сумки-холодильники с хладо- элементами, маркеры

Емкости для отбора из полимерного материала и (или) стекла

	от 0,5 до 10 л
	ГОСТ Р 59024-2020

Вода. Общие требования к отбору проб


	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте
	6 часов

	ВОДА ПОДЗЕМНЫХ ВОДОИСТОЧНИКОВ

	Микробиологические показатели
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	0,5 л
	ГОСТ 31942-2012 Вода. Отбор проб для микробиологического анализа
	
	6 часов

	
	Стерильная емкость для отбора
	
	
	
	

	Санитарно-гигиенические показатели
	Сумки-холодильники с хладо- элементами, маркеры

Емкости для отбора из полимерного материала и (или) стекла
	от 0,5 до 10 л
	ГОСТ Р 59024-2020

Вода. Общие требования к отбору проб


	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте
	6 часов

	Радиологические показатели: 

(альфа- и бета-радио​акти​вность)
	Емкости для отбора из полимерного материала, маркер
	3 л
	МР № 0100/13609-07-34 Отбор и подготовка проб питьевой воды для определения показателей радиационной безопасности. Методические рекомендации
	
	4 часа

	Удельная активность радона-222
	Емкости для отбора из стекла, маркер
	2 л
	ГОСТ Р 59024-2020

"Вода. Общие требования к отбору проб"

МР № 0100/13609-07-34 Отбор и подготовка проб питьевой воды для определения показателей радиационной безопасности. Методические рекомендации
	Емкости полностью заполняют водой и закрывают крышкой (пробкой) так, чтобы внутри емкости не оставалось воздуха.

Транспортировка крышкой вниз или на боку
	

	Удельная активность урана-234,238
	Емкости для отбора из полимерного материала
	1 л
	
	
	

	Удельная активность тория-228,230,232
	Емкости для отбора из полимерного материала
	1 л
	
	
	

	Удельная активность полония-210, свинца-210
	Емкости для отбора из полимерного материала
	1 л
	
	
	

	Удельная активность радия- 226, 228
	Емкости для отбора из полимерного материала
	20 л
	
	
	


Посуда, используемая для отбора проб питьевой воды

	Вид тары
	Показатели
	Объем
	Использование при отборе
	Примечание 

	Емкость для отбора из полимерного материала
	Водородный показатель, аммиак, нитриты, нитраты, сухой остаток, барий, свинец, кадмий, никель, хром, сурьма, олово, медь, селен, титан, кобальт, алюминий, сульфаты, хлориды, марганец, фториды, щелочность, бор, бериллий, молибден
	Не менее 3,0 дм3 
	
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте.

Емкости полностью заполняют водой и закрывают крышкой (пробкой) так, чтобы внутри емкости не оставалось воздуха.

	Емкость для отбора из полимерного материала
	Суммарная альфа, бета-активность (все виды вод)
	Не менее 3,0 дм3 
	
	Охлаждение до 2°С-10°С и хранение в темном месте. Подкисление азотной кислотой до рН менее 2

	Емкость для отбора из полимерного материала
	Природные и техногенные радионуклиды (все виды вод)
	1.0-10 дм3 
	
	Охлаждение до 2°С-10°С и хранение в темном месте. Подкисление азотной кислотой до рН менее 1

	Емкость из темного стекла 
	Органолептические показатели (запах, привкус, мутность, цветность), ртуть, а-ПАВ, фенол, формальдегид
	Не менее 1,5 дм3 (для органолептики не менее 0,5 дм3)
	
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте. Емкости полностью заполняют водой и закрывают крышкой (пробкой) так, чтобы внутри емкости не оставалось воздуха.

	Емкость из темного стекла 
	Радон-222
	Не менее 1,0 дм3
	
	Емкости полностью заполняют водой и закрывают крышкой (пробкой) так, чтобы внутри емкости не оставалось воздуха.

Транспортировка крышкой вниз или на боку

	Стеклянная емкость, пробка не резиновая
	Нефтепродукты
	Не менее 0,1 дм3
	
	

	Стеклянная емкость с завинчивающимися пробками с прокладкой из инертных материалов
	2,4 Д
	Не менее 5,0 дм3
	
	Охлаждение до 2°С-5°С и хранение в темном месте

	Стеклянная емкость + тиосульфат
	Хлороформ 
	Не менее 0,25 дм3
	
	Хранение в темном месте

	Стеклянная емкость + тисульфат
	Бенз(а)пирен
	Не менее 1,0 дм3
	
	

	Емкость из темного стекла с завинчивающейся пробкой + консервант
	Цианиды
	Не менее 0,1 дм3
	
	Консервация 

	Стеклянная емкость + консервант
	Сероводород 
	Не менее 1,0 дм3
	
	Консервация 


Таблица 2. Отбор проб пищевых продуктов
	Наименование продукции 
	Оборудование и материалы, необходимые для отбора проб
	
	Количество, вес, объем образца (пробы)
	НД на метод отбора
	Особенности отбора и доставки проб
	Срок доставки, не более

	ДЛЯ МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ

	Продукция в транспортной таре (жидкая, пастообразная, сыпучая, кусковая)
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	до 500 см3 
	ГОСТ Р 31904-2012 
Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний
	Транспортировка в сумках-холодильниках с хладоэлементами.
	6 часов

	Продукция в потребительской таре 
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	не менее 1 единицы (упаковки)
	
	
	

	Молоко и молочная продукция
	Стерильная емкость для отбора
	
	до 500 см3 

не менее 1 упаковки расфасованной продукции
	ГОСТ Р ИСО 707-2010 Молоко и молочные продукты. Руководство по отбо​ру проб. 

МР 2.3.2.2327-08 Методические ре​комен​дации по организации микробиологического ко​нтроля на предприятиях молочной промышленности

ГОСТ 26809.1-2014 Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты (входит: сухое молоко, сгущенное молоко, творог...)

ГОСТ 26809.2-2014
Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые сырные продукты.
ГОСТ 13928-84. Молоко и сливки заготовляемые. Правила приемки, методы отбора проб и подготовка их к анализу.
	Транспортировка в сумках-холодильниках с хладоэлементами.
	6 часов

	
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	
	
	
	

	Зерно, крупа, мука, толокно для продуктов детского питания
	Стерильная емкость для отбора
	
	3 упаковки  


	ГОСТ 26972-86. Зерно, крупа, мука, толокно для продуктов детского питания. Методы микробиологического анализа
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Консервированная продукция в потребительской таре объемом до 1 дм3
	Потребительская тара
	
	3 упаковки  

(+1 шт. при необходимости определения рН)
	ГОСТ 8756.0-70 Продукты пищевые консервирован​ные. Отбор проб, подготовка их к испытанию. 

ГОСТ 30425-97 Кон​сервы. Метод опреде​ления промышлен​ной стерильности
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	объемом более 1 дм3
	
	
	1 упаковка

(+1 шт. при необходимости определения рН)
	
	
	

	ДЛЯ РАДИОЛОГИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ

	Пищевая продукция и продовольственное сыре
	Маркер
	
	не менее 1 кг
	ГОСТ 32164-2013 Продукты пи​щевые. Метод отбора проб для определения стро​н​ция Sr-90 и цезия Cs-137. 

МУК 2.6.1.1194-03. Радиационный контроль. 
Стронций-90 и цезий-137. Пищевые продукты. 
Отбор проб, анализ и гигиеническая оценка.
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Вода питьевая мине​ральная, вода питьевая, расфасованная в емкости, напитки безалкогольные
	Маркер
	
	не менее 1,5 л 
	
	
	6 часов

	Пищевые продуктов
	Маркер 
	
	ГОСТ 32164-2013 

Порядок отбора проб пищевых продуктов включает в себя: выделение однородной по радиационному фактору партии, определение числа необходимых для проведения радиационного контроля средних проб, отбор точечных проб, составление объединенной пробы и формирование из нее средней пробы, которая поступает на лабораторное исследование

Величины точечных проб продуктов и их количество зависят от требуемой величины объединенной пробы; при расфасовке в мелкую потребительскую тару (бутылки, пакеты, пачки и т.п.) эти фасовки рассматривают как точечные пробы.

Из точечных проб составляют объединенную пробу, помещая их в одну емкость и перемешивая. Масса (объем) объединенной пробы должна быть достаточной для формирования средней пробы, но не более ее трехкратного количества (3 л по объёму если брать сосуд Маринелли). Количество объединенных проб зависит от величины партии.

Формирование и отбор средних проб производится на месте отбора проб.

4.1.5. Для проведения лабораторных исследований из объединенной пробы продукции формируют среднюю пробу, которая характеризует радиоактивное загрязнение всей партии 

4.2. Нормы отбора количества средних проб пищевых продуктов 

Количество средних проб, отбираемых на исследование, зависит от величины (массы, объема) партии того или иного объекта. Отбор проб производят в соответствии с установленными нормами (табл.1-3).

Таблица 1 

Нормы отбора количества средних проб весовых пищевых продуктов 

Масса партии, т

до 0,5

0,51-3,0

3,1-5,0

5,1-10,0

10,1-15,0
15,1-20,0

Число отбираемых на исследование средних проб

1

2

3

5

8

10

Для крупных партий однородной продукции (мука, зерно и зернопродукты, сахар-сырец, виноматериалы и т.п.) количество проб определяют в соответствии с таблицей 2.

Таблица 2 

Нормы отбора проб при крупных партиях пищевых продуктов

N 
п/п

Масса партии, т

Число проб, отбираемых на исследование

1

20,1-50,0

11

2

50,1-80,0

12

3

80,1-100,0

13

4

100,1-500,0

14

5

500,1-1000,0

15

6

Свыше 1000,0

На каждые 1000,0 - 1 проба

Отобранные от крупных партий пробы считать точечными пробами. Из них составляют объединенную пробу, объем (масса) которой должен быть достаточным для формирования 3 средних проб для массы до 1000 т продукции, и 5 средних проб для массы продукции свыше 1000 т. Масса средней пробы не менее 1,0 кг каждая.
Отбор проб от крупных партий пищевых продуктов (свыше 20 т) производится в местах их производства, складирования, хранения и т.д. /2/.

Отбор проб штучной продукции производится в соответствии с табл.3.

Таблица 3 
Нормы отбора проб штучных продуктов (хлеб, хлебобулочные и сдобные изделия, яйца, плавленые сыры, консервы, фруктовые воды, соки, джемы и т.п.)

Количество в партии, шт.

до 1000

1001-3000

3001-5000

5001-10000

10001-20000

20001-50000

Свыше 50000

Количество на исследование

1%, но 
не менее 
5 шт.

0,7%, но не менее 11 шт.

0,6%, но не менее 22 шт.

0,5%, но не менее 32 шт.

0,4%, но 
не менее 
51 шт.

0,3%, но 
не менее 
81 шт.

Дополнительно 5 шт. на каждые 10000

4.3.1.1. Молоко. Объем средней пробы молока не менее 2,0 л.
4.3.1.2. Сливки, молочнокислые продукты, мороженое, Сметана, Творог. Молочные консервы. Сухие молочные продукты. Молочный сахар, казеин пищевой. Масса средней пробы не менее 1,0 л. Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

4.3.1.7. Масло коровье. Масса средней пробы не менее 0,5 кг. Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

Сыры. Точечные пробы всех видов сыров тщательно протирают через терку, перемешивают, составляя объединенную пробу, из которой выделяют среднюю пробу. Величины средней пробы не менее 0,6 кг. Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

4.3.2. Отбор проб мяса и мясных продуктов. Из полученных точечных проб формируют объединенную пробу. Масса объединенной пробы не менее 2,0 кг. Для образования средней пробы (1,0 кг) мясо тщательно перемешивают, для чего его или нарезают маленькими кусочками ножом (10-15 г), или пропускают через мясорубку. При малой удельной активности продуктов или недостаточном их количестве массы, объединенной и средней проб, могут совпадать. Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2. Отбор проб штучной продукции, расфасованной в потребительскую тару, производят по п.4.3.9.

4.3.3. Отбор проб птицы, яиц, яичного порошка. 

Тушки птиц отбирают от поставляемой на реализацию партии методом случайной выборки. Число проб зависит от количества единиц транспортных упаковок в партии (табл.4).

Таблица 4 

Объем выборки птицы

Количество единиц транспортной тары в партии

Количество отобранных упаковок

Количество отобранных образцов (полутушек, тушек)

Количество отобранных образцов (четвертая часть тушек)

до 20

1

2

2

21-100

2

4

2

101-400

5

10

5

401-800

7

14

7

801-1500 и более

10

20

10

Пробы кур отбирают полутушками и тушками, гусей и индеек - четвертой частью тушки. При отборе проб на ферме объем выборки составляет не менее трех тушек для кур, уток и не менее трех полутушек гусей и индеек.

Объем выборки яиц

Количество единиц транспортных упаковок* в партии

до 10

11-50

51-100

101-500

501 и более

Количество отбираемых транспортных упаковок

1

3

5

15

20

Количество отбираемых на исследование яиц

20

30

50

75

150

      * - стандартная транспортная упаковка - коробка, вмещающая 360 штук яиц.

При упаковке яиц в иную тару или при отборе от партии яиц как штучной продукции нормы отбора регламентируются в п.4.2.

При проверке яичного порошка от партии отбирают выборку упаковочных единиц (мешки, бочки, ящики и др.) в соответствии с табл.5.

Таблица 5 

Объем выборки яичного порошка

Количество единиц транспортных упаковок в партии

1-5

6-50

51-100

101-200

201-300

Свыше 300

Количество отбираемых транспортных упаковок

1

5

10

15

20

25

Из разных мест каждой отобранной в выборку упаковочной единицы отбирают щупом не менее трех точечных проб, взятых в равном количестве. Масса точечной пробы 0,2 кг. Масса средней пробы не менее 1,0 кг.

4.3.4. Отбор проб рыбы и рыбопродуктов. Пробы рыбы отбирают из разных мест партии методом случайной выборки в соответствии с табл.6.

Таблица 6

Нормы отбора транспортных упаковок рыбы и рыбопродуктов

Количество транспортных упаковок 
с продукцией в партии, шт.

Количество отбираемых транспортных 
упаковок с продукцией, шт.

2-25

2

26-90

3

91-150

4

151-280

5

281-500

6

501-1200

8

1201-3200

13

3201-10000

20

10001 и более

39

Из разных мест каждой вскрытой транспортной тары продукта берут по 3 точечные пробы, из которых в дальнейшем формируют объединенную и среднюю пробы. Для контроля живой, свежей охлажденной партии отбирают 1-2% рыбы по массе. При наличии в партии рыб разных видов каждый из них исследуется раздельно.

Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

Точечные пробы отбирают с учетом размера рыбы целыми тушками (с головами): 6 рыб при массе одного экземпляра от 0,1 до 0,5 кг; 3 рыбы при массе экземпляра от 0,5 до 1,0 кг, 1 рыбу при массе экземпляра от 1,0 кг до 3,0 кг.

При массе одного экземпляра более 3 кг отбирают пробы около приголовка, средней и предхвостовой частей (с костями). 

Масса объединенной пробы не менее 2,0 кг. Величина средней пробы для исследования не менее 1,0 кг.
Отбор проб рыбы сушеной и вяленой производят аналогичным методом.

Отбор проб консервированной рыбной продукции производится по п.4.3.9.

4.3.5. Мед. Масса средней пробы не менее 1,0 кг. Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

4.3.6. Жиры животные, маргарин и растительные масла. Объем средней пробы не менее 1,0 кг (л).  Количество средних проб устанавливается в соответствии с разделом 4.2.

4.3.7. Кости. Величина средней пробы составляет не менее 1,0 кг.

4.3.8.1. Отбор проб клубнеплодов и корнеплодов. Точечные пробы перемешивают, формируют объединенную пробу и отбирают среднюю пробу массой не менее 3,0 кг. Количество средних проб устанавливают в соответствии с разделом 4.2.

4.3.8.2. Отбор проб овощей, фруктов, ягод и бахчевых культур. Объединенная проба по массе или объему не должна превышать трехкратного количества, необходимого для измерения. Объем средней пробы не менее 1,0 кг. 

При отборе проб бахчевых культур, капусты, тыквы и других крупных овощей каждая единица продукции рассматривается как точечная проба. Точечные пробы отбирают методом случайной выборки в 3-4 местах. Формируют объединенную пробу, из нее отбирают среднюю пробу массой не менее 3,0 кг. Количество средних проб устанавливают в соответствии с разделом 4.2

4.3.8.3. Отбор проб муки, круп, макаронных изделий, бобовых культур, орехов, сахара и кондитерских изделий. 

Объем выборки проб муки, крупы, макаронных изделий, бобовых культур, орехов, сахара и кондитерских изделий и т.п. из мешков зависит от количества мешков в партии и определяется в соответствии с нормами отбора проб растениеводства (табл.7).

Таблица 7 

Объем выборки муки, круп и других продуктов, затаренных в мешках

Количество мешков в партии, шт.

Объем выборки

до 10

Из каждого второго мешка

11-100

5%+из 5 мешков

100 и более

25%+из 10 мешков

Объем средней пробы не менее 1,0 кг. Объем средней пробы орехов не менее 0,6 кг.

Количество средних проб устанавливают в соответствии с разделом 4.2.

Отбор проб продуктов, расфасованных в потребительскую тару, производится по п.4.3.9.

4.3.9. Отбор штучных продуктов

Из каждой упаковки отбирают 10% от количества продуктов в упаковке при массе штучных продуктов 0,2-3,0 кг (л), но не менее 1,0 кг (л), и 20% мелких штучных продуктов массой менее 0,2 кг, но не менее 1,0 кг (л).

Отбор проб штучной продукции икры лососевых и осетровых рыб при массе штучной продукции 0,03-0,05 кг составляет 1% от объема партии, но не менее 5 банок.

Хлеб, булочные и сдобные изделия, неупакованные в потребительскую тару, отбирают от партии (с лотков, из ящиков, мешков и т.п.) как штучные продукты согласно п.4.2 (табл.3).

Из точечных проб составляют объединенную пробу, из которой после тщательного перемешивания отбирают среднюю пробу. Масса средней пробы не менее 1,0 кг (л).
Масса объединенной и средней пробы чая, кофе, специй составляет не менее 0,5 кг.

Масса средней пробы икры лососевых и осетровых рыб не менее 0,25 кг.

Масса (объем) средней пробы бутылированной питьевой воды, столовых и минеральных вод промышленного розлива для измерения суммарной альфа- и бета-активности должна быть не менее 2 литров.

Количество средних проб устанавливают в соответствии с разделом 4.2.

4.3.10. Отбор проб продуктов специализированного детского питания, лечебного питания, питания дошкольников и школьников, биологически активных добавок к пище и питания беременных и кормящих женщин

4.3.10.1. Продукты детского питания на молочной основе (адаптированные смеси, сухие и жидкие молочные продукты). 4.3.10.2. Продукты детского питания на зерновой (крупяной) и плодоовощной основе

Из точечных проб формируют объединенную пробу, из которой отбирают среднюю пробу. Масса средней пробы жидкого продукта 1,0 кг, сухого продукта - 0,6 кг.

4.3.10.3. Продукты детского питания на мясной и рыбной основе.

Отбор проб производится по п.4.3.10.1. Масса средней пробы 0,5-1,0 кг.

4.3.10.4. Продукты специализированного лечебного питания.

Отбор проб производится по п.п.4.3.10.1-4.3.10.3.

4.3.10.5. Продукты дошкольного и школьного питания.

Отбор проб производится как при отборе проб обычных продуктов питания (п.п.4.3.1; 4.3.2; 4.3.9).
	6 часов

	ДЛЯ ПАРАЗИТОЛОГИЧЕСКИХ ИССЛЕДОВАНИЙ

	Овощи, ягоды, фрукты
	Полиэтиленовый пакет, маркер
	
	Не менее 0,5 кг
	МУК 4.2.3016-12 Санитарно-пара​зи​то​логические исследования плодоовощной, плодо​во-ягодной и растительной продукции
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Столовая зелень
	
	
	Не менее 0,1 кг
	
	
	

	Свежеотжатые соки
	Емкости для отбора
	
	Не менее 0,1 л
	
	
	

	Плоды бахчевых культур крупных размеров с гладкой поверхностью
	Полиэтиленовый пакет, маркер
	
	Смывы с повер​хности не ме​нее 20-25 экз. плодов
	
	
	

	Рыба живая, рыба сырец, охлажденная, мороженная, сушеная, вяленая, копченая, соленая и т.д. массой
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	3 экземпляра от каждой партии при весе рыбы до 1,0 кг, 
3 куска от каждой партии при весе рыбы более 1,0 кг
	МУ 3.2.1756-03. Эпидемиологический надзор за паразитарными болезнями
	Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	до 0,1 кг
	
	
	от 0,3 до 0,5 кг
	
	
	

	от 0,1 до 0,5 кг
	
	
	до 1 кг
	
	
	

	от 0,5 до 1,0 кг
	
	
	до 1 кг
	
	
	

	от 1 до 3 кг
	
	
	до 3 кг
	
	
	

	более 3 кг
	
	
	1 экз.
	
	
	

	Мясо, субпродукты, ко​пчености, шпиг соленый, копченый на наличие личинок трихинелл
	
	
	Не менее 25 г. Для исследования отбирают пробы мышечной ткани из ножек диафрагмы (на границе перехода мышечной ткани в сухожилие), при их отсутствии берут части межреберных, шейных, жевательных, поясничных, икроножных мышц, сгибателей и разгибателей пясти, а также мышцы языка, пищевода и гортани; от туш морских млекопитающих - мышцы глаз и кончика языка.
	МУК 4.2.2747-10 Методы санитарно-па​ра​зитоло​ги​чес​кой экспертизы мяса и мясной продукции
	Пробы упаковываются во влагонепро​ни​цаемую тару. Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	Готовая продукция и ку​ли​нарные изделия, полуфабрикаты сырье на наличие личинок трихинелл
	
	
	Не более 200 г 

(2-3 пробы из разных мест потребительской тары)
	
	
	

	Мясо крупного рогатого скота и свиней на наличие цистицерков (финн)
	
	
	Не менее 0,5 кг (при обнаружении цистицерков из мест наибо​льшего их скопления)
	
	
	

	Мясо и мясные продукты
	ДЛЯ САНИТАРНО-ГИГИЕНИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ

	Мясо и птица всех видов (мякоть) 
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	От 0,5 до 1,5 кг
	ГОСТ Р 51447-99 Мясо и мясные продукты. Методы отбора проб

ГОСТ 32951-2014 Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие.

Общие технические условия

ГОСТ 7702.2.0-2016 Продукты убоя птицы, полуфабрикаты из мяса птицы и объекты окружающей производственной среды

ГОСТ 20235.0-74. Мясо кроликов. Методы отбора образцов. Органолептические методы F определения свежести (с Изменением N 1)


ГОСТ 31467-2012 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты из мяса птицы. Методы отбора проб и подготовка их к испытаниям

ГОСТ 7269-2015 Мясо. Методы отбора образцов и органолептические методы определениях свежести

ГОСТ 21784 Мясо птицы (тушки кур, уток, гусей, индеек, цесарок) 

ГОСТ 32951-2014. Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие

 ГОСТ 21237-75. Мясо. Методы бактериологического анализа.
	Транспо​ртиро​вка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	Продукты из мяса (бекон, корейка, грудинка и др.)
	
	
	От 0,5 до 1,5 кг
	ГОСТ 9792-73 Колбасные изделия и продукты из свинины, баранины, говядины и мяса других видов убойных животных и птиц. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Колбаса, сосиски, сардельки
	
	
	От 0,5 до 1,5 кг
	
	
	

	Яйца
	
	
	не менее 
20 шт.
	ГОСТ 31720-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия

 ГОСТ 32149-2013. Пищевые продукты переработки яиц сельскохозяйственной птицы. Методы микробиологического анализа.

ГОСТ 31654-2012 Пищевые продукты переработки яиц сельскохозяйственной птицы. Методы отбора проб и органолептического анализа 
	
	

	Молоко и молочные продукты
	
	
	
	
	
	

	Молоко, слив​ки, кисломолочные продукты
	Сумки  холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	1,5 л
	ГОСТ Р ИСО 707-2010 Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб (для отбора по ТР ТС 033) 
ГОСТ ISO 707-2013 Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб (для отбора по ТР ТС 033, ТР ТС 021, ТР ТС 027)

ГОСТ 26809.1-2014 Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты (входит: сухое молоко, сгущенное молоко, творог...)

ГОСТ 26809.2-2014
Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые сырные продукты.

ГОСТ 13928-84. Молоко и сливки заготовляемые. Правила приемки, методы отбора проб и подготовка их к анализу. 
	Транспортиро​вка в сумках-хо​ло​ди​ль​ни​ках с хла​до​эле​мен​тами. Иссле​дова​ние ско​ро​пор​тя​щей​ся про​дук​ции про​во​дит​ся не позднее, чем через 4 ча​са после достав​ки проб в лабораторию
	6 часов

	Творог, сметана, сухое моло​ко, моло​ч​ные консервы, мороженое
	
	
	1 кг
	
	
	

	Масло сливочное
	
	
	1 кг
	
	
	

	Сыр
	
	
	1 кг
	
	
	

	Рыба и морепродукты
	
	
	
	
	
	

	Рыба свежая, мороженая
	Сумки  холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	1,5 кг
	ГОСТ 31339-2006 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них правила приемки и методы отбора проб
	Транспортировка в сумках-хо​ло​ди​ль​никах с хладоэлементами.
	6 часов

	Балычные изделия
	
	
	1 кг
	
	
	

	Икра
	
	
	0,45 кг
	
	
	

	Зерно, мука, хлебобулочные и кондитерские изделия
	
	
	
	
	
	

	Зерно зерновых и зернобобовых культур
	Полиэтиленовый пакет, емкости для отбора, щуп, маркер
	
	не менее 2 кг
	ГОСТ 13586.3-2015 Зе​рно. Правила приемки и методы отбора проб. 

 ГОСТ ISO 24333-2017 Зе​р​но и продукты его пе​реработки. Отбор проб.     

ГОСТ 28666.2-90 (ИСО 6639/2-86) Зерновые и бобовые. Определение скрытой зараженности насекомыми.
Часть 2. Отбор проб

ГОСТ Р 50437-92 (ИСО 951-79) Бобовые культуры в мешках. Отбор проб
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Мука, отруби
	
	
	2 кг
	ГОСТ 27668-88 Мука и отруби. Приемка и методы отбора проб
	
	

	Макаронные изделия
	
	
	1,5 кг
	ГОСТ 31964-2012 Изделия макаронные. Правила приемки и методы определения качества
	
	

	Крупа
	
	
	1,5 кг
	ГОСТ 26312.1-84 Крупа. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Хлеб
	Маркер
	
	3 шт.
	ГОСТ 5667-65 Хлеб и хлебобулочные изделия. Правила приемки, методы отбора образцов. Методы определения органолептических показателей и массы изделий
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима.  Испытания на физико-химические показатели про​во​дят не позднее, чем:

48 часов - обо​йные сорта муки

24 часа- пше​ничная мука

16 часов - ме​л​коштучные изделия
	6 часов

	Булочные изделия массой: 
более 400 г
	
	
	3 шт.
	
	
	

	200-400 г
	
	
	4 шт.
	
	
	

	100-200 г
	
	
	1,5 кг
	
	
	

	менее 100 г
	
	
	1,5 кг
	
	
	

	Кондитерские изделия 
	Маркер
	
	1,5 кг
	ГОСТ 5904-2019 Изделия кондитерские. Правила приемки, методы отбора и подготовки проб
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Шоколад
	
	
	0,5 кг
	
	
	

	Сахар
	
	
	0,5 кг
	ГOCT 12569-2016 Сахар. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Мед
	
	
	0,5 кг
	ГОСТ 19792-2017 Мед натуральный. Технические условия
	
	

	Овощи и фрукты
	
	
	
	
	
	

	Свежие овощи, фрукты
	Маркер, емкость для отбора, полиэтиленовый пакет
	
	1,5 кг
	СЭВ 4295-83 Фрукты и овощи свежие. Отбор проб

ГОСТ 7194-81
Картофель свежий. Правила приемки и методы определения качества

СТ СЭВ 4299-83 Картофель. Методы отбора проб и определения качества.

ГОСТ 28741-90. Продукты питания из картофеля. Приемка, подготовка проб и методы испытаний

	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Овощи соленые, плоды и ягоды моченые
	
	
	1 кг продукта + 0,5 дм3 
рассола
	ГОСТ 34129-2017 Овощи соленые и квашеные, фрукты соленые и моченые. Приемка, отбор проб и подготовка проб 
	
	

	Продукты переработки фруктов и овощей.
	
	
	Не менее 3 упак.
	ГОСТ 26313-2014 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Консервы на фруктовой основе
	
	
	Не менее 3 упак.
	ГОСТ 26313-2014 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Продукция соковая.
	
	
	Не менее 3 упак.
	ГОСТ 26313-2014 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Сухофрукты, овощи сушеные
	
	
	не менее 2 кг
	ГОСТ 34125-2017 Фрукты и овощи сушеные. Правила приемки, отбор и подготовка проб
	
	

	Орехи
	
	
	1 кг
	ГОСТ 16833-2014 Ядро ореха грецкого. Технические условия.

ГОСТ 32811-2014. Орехи миндаля сладкого. Технические условия (с Изменением N 1).
	
	

	Овощные порошки и сушеная зелень
	
	
	1 кг
	ГОСТ 34125-2017 Фрукты и овощи сушеные. Правила приемки, отбор и подготовка проб 
	
	

	Алкогольные и безалкогольные напитки
	
	
	
	
	
	

	Вода питьевая минеральная 
	Маркер
	
	не менее 1 л
	ГОСТ 23268.0-91 Воды минеральные питьевые лечебные, лечебно-столовые и природ​ные столовые. Правила приемки и методы отбора проб
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Вода питьевая, расфасованная в емкости (полностью показатели по ТР 044)
	
	
	не менее 20 л
	ГОСТ 31862-2012 Вода питьевая. Отбор проб. 

ГОСТ 23268.0-91 Воды минеральные питьевые лечебные, лечебно-столо​вые и природ​ные столовые. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Напитки безалкогольные
	
	
	не менее 1 л
	ГОСТ 6687.0-86 Напитки безалкогольные, квасы и сиропы. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Пиво
	
	
	не менее 1 л
	ГОСТ 12786-80 Пиво. Правила приемки и методы отбора
	
	

	Водка, спирт
	
	
	4 бутылки (по 0,5 л)
	ГОСТ 32035-2013 Водки и водки особые. Правила приемки и методы анализа

ГОСТ 32036-2013 Спирт этиловый из пищевого сырья. Правила приемки и методы анализа
	
	

	Изделия ликероводочные.
	
	
	4 бутылки (по 0,5 л)
	ГОСТ 32080-2013


Изделия ликероводочные. Правила приемки и методы анализа 
	
	

	Вино виноградное и др. винодельческая продукция.

Коньяк
	
	
	4 бутылки
	ГОСТ 31730-2012 Продукция винодельческая. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Консервы
	
	
	
	
	
	

	Консервированные проду​кты (кроме молочных), расфасованные в жестяную, сте​к​лян​ную или полимерную тару емкостью:
	Маркер
	
	
	ГОСТ 26313-2014 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб

	Доставка обра​з​цов не требует соб​лю​дения температурного режима
	6 часов

	до 50 мл
	
	
	14 шт.
	
	
	

	от 50 до 100 мл
	
	
	9 шт.
	
	
	

	от 100 до 200 мл
	
	
	8 шт.
	
	
	

	от 200 до 300 мл
	
	
	5 шт.
	
	
	

	от 300 до 1000 мл
	
	
	4 шт.
	
	
	

	от 1000 до 3000 мл
	
	
	2 шт.
	
	
	

	Прочие продукты
	
	
	
	
	
	

	Майонез
	Маркер
	
	1 кг
	ГОСТ 31762-2012 Майонезы и соусы майонезные. Правила приемки и методы испытаний
	Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами.
	6 часов

	Маргарины, жиры для кулинарии
	
	
	0,8 кг
	ГОСТ 32189-2013 Маргарины, жиры для кулинарии, кондитерской, хлебопекарной и молочной промы​шленности. Правила при​емки и методы контроля

ГОСТ 8285-91
Жиры животные топленые. Правила приемки и методы испытания

ГОСТ Р ИСО 5555-2010. Животные и растительные жиры и масла. Отбор проб
	
	

	Масло 
растительное
	
	
	1 л
	ГОСТ 32190-2013 Масла растительные. Правила приемки и методы отбора проб
	
	

	Масла эфирные и продукты эфиромасличного производства
	Маркер
	
	1 л
	ГОСТ 30145-94.  Масла эфирные и продукты эфиромасличного производства. Правила приемки, отбор проб и методы органолептических испытаний
	
	

	Семена масличные
	
	
	0,5 кг
	ГОСТ 10852-86. Семена масличные. Правила приемки и методы отбора проб.

ГОСТ 29142-91 (ИСО 542-90). Семена масличных культур. Отбор проб
	
	

	Соль 
поваренная
	Маркер
	
	0,5 кг
	ГОСТ 33770-2013 Соль пищевая. Отбор проб и подготовка проб. Определение органолептических показателей
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Приправы
	
	
	0,3 кг
	ГОСТ 28876-90 Пряности и приправы. Отбор проб.     

 ГОСТ 28875-90 Пряности. Приемка и методы анализа
	
	

	Пищевые концентраты
	
	
	не менее 
1,5 кг
	ГОСТ 15113.0-77 Кон​центраты пищевые. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб
	
	

	Чай
	
	
	0,3 кг
	ГОСТ Р ИСО 1839-2011 Чай. Отбор проб для анализа

(для отбора по ТР ТС 021)

ГОСТ ISO 1839-2018 Чай. Отбор проб
	
	

	Чай растворимый
	
	
	0,3 кг
	ГОСТ Р ИСО 7516-2012 Чай растворимый. Отбор проб для анализа
	
	

	Кофе
	
	
	0,3 кг
	ГОСТ 15113.0-77 Ко​н​центраты пищевые. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб
	
	

	ОТБОРА ПРОБ ПРОДУКЦИИ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ
	Микробиологические испытания

	Закуски, салаты, первые, вторые, третьи блюда, гарниры, соусы, сладкие блюда, готовые кулинарные изделия, пицца, гамбургеры, сэндвичи готовые и пр.
	Стерильные емкости
	
	200 г
	ГОСТ 31904-2012 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний 


	Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры 
	
	
	
	
	

	Смывы 
	Стерильные емкости для отбора
	
	смывы с площади 
100 см2
	МР 4.2.0220-20. Методы санитарно-бактериологического исследования микробной обсемененности объектов внешней среды 
	
	6 часов

	
	Сумки-холодильники с хладоэлементами, маркеры
	
	
	
	
	

	Санитарно-гигиенические испытания

	Готовые блюда и ку​линарные изделия на качество термической обработки
	Емкость для отбора
	
	200 г
	ГОСТ Р 54607.1-2011. Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции общественного питания. Часть 1. Отбор проб и подготовка к физ-хим. испытаниям.

МУ 122-5/72 от 23.10.1991 Методические указания по лабораторному конт​ролю качества продукции общественного питания
	Транспортиро​в​ка в сумках-хо​ло​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	Определение химиче​ского состава и энергетической ценности (калорийности) блюд и рационов
	Стеклянные емкости для отбора
	
	1 порция каждого блюда (необходима копия меню-раскладки)
	
	
	


Необходимо-минимальное количество продуктов для определения физико-химических показателей

	№
	Объект
	Показатель
	Объем

	1
	Продукты переработки молока 

	
	Продукция с массовой долей жира не менее 2,5% (молоко, кефир и др) (Только не обезжиренная продукция!!!!!)
	жирно - кислотный состав, массовая доля молочного жира в жировой фазе, соотношение метиловых эфиров жирных кислот, стерины
	Не менее 1,5 л (ЖКС – не менее 1,0 л и стерины 0,5 л) 

	
	
	Антибиотики
	Не менее 0,5 л

	
	
	Бензойная и сорбиновая кислоты
	Не менее 0,5 л

	
	Продукция с массовой долей жира более 5% (творог, сметана и др)

(Только не обезжиренная продукция!!!!! 

Мороженное без посторонних включений!!!!)
	жирно - кислотный состав, массовая доля молочного жира в жировой фазе, соотношение метиловых эфиров жирных кислот, стерины
	Не менее 0,8 кг (ЖКС- не менее 0,5 кг и стерины 0,3 кг)

	
	
	Антибиотики
	Не менее 0,5 кг

	
	
	Бензойная и сорбиновая кислоты
	Не менее 0,5 кг

	
	Масло 
	жирно - кислотный состав, массовая доля молочного жира в жировой фазе, соотношение метиловых эфиров жирных кислот, стерины
	Не менее 0,5 кг 

	
	
	Антибиотики
	Не менее 0,5 кг

	
	
	Бензойная и сорбиновая кислоты
	Не менее 0,5 кг

	2
	Колбасные изделия
	нитрит натрия
	Не менее 0,1 кг

	
	
	Антибиотики
	Не менее 0,5 кг

	3
	Мясо
	Антибиотики
	Не менее 0,5 кг

	4
	Безалкогольные напитки
	кофеин, сорбиновая кислота и ее соли сорбаты (Е200) (в соответствии с рецептурой), аспартам (Е951), сахарин (ацесульфам калия)
	Не менее 0,5 л

	5
	Пиво 
	кислотность, объемная доля этилового спирта, экстрактивность начального сусла
	Не менее 1,0 л

	6
	Готовые блюда (гарниры, мясные блюда, холодные закуски, кулинарная продукция, соусы, салаты,

кондитерские изделия)
	Бензойная и сорбиновая кислоты
	Не менее 0,5 кг

	7
	Готовые блюда
	Качество термообработки
	Не менее 3 шт

	8
	Овощи, фрукты
	Нитраты
	Мелкие – не менее 0,5 кг

Среднее – не менее 2 шт


Отбор непищевых продуктов

	Наименование продукции
	Оборудование и материалы, необходимые для отбора проб
	
	Количество, вес, объем образца (пробы)
	НД на метод отбора
	Особенности отбора и доставки проб
	Срок доставки, не более

	5.1.1. ДЛЯ РАДИОЛОГИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ

	Строительные материалы
	Сумки, маркеры

	
	Не менее 2,5 кг
	ГОСТ 30108-94 Материалы и изделия строительные.

Определение удельной эффективной активности естественных радионуклидов.
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Почва
	Лопата, полиэтиленовые пакеты, сумки, маркеры

	
	Не менее 1 кг
	ГОСТ 17.4.3.01-83 Охрана природы. Почвы.   Общие требования к отбору проб.


	
	

	5.1.2. ДЛЯ САНИТАРНО-ГИГИЕНИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ

	Упаковка из полимерных материалов, пакеты 
	Сумки, маркеры

	
	10 шт.
	ГОСТ 18321-73 Статистический контроль ка​чества. Методы случайного отбора выборок штучной продукции
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Посуда и столовые приборы из стекла, стеклокерамики, керамики 
	
	
	не менее 3 шт.
	
	
	

	Посуда и столовые приборы из металла, изделия санитарно-гигиени​чес​кие из металла
	
	
	не менее 3 шт.
	
	
	

	Посуда из бумаги и картона (одноразового применения) 
	
	
	не менее 3 шт.
	
	
	

	Посуда и столовые приборы из пластмассы
	
	
	не менее 3 шт.
	ГОСТ Р 50962-96 Посуда и изделия хозяйственного назначения из пластмасс. Общие технические условия
	
	

	5.1.2.1. Товары для детей и взрослых (ТР ТС 007, 008, 017)
	
	
	
	
	
	

	Одежда, изделия из текстильных материалов и меха, трикотажные изделия, готовые штучные текстильные изделия и текстильные материалы, используемые для изготовления обуви, одежды и изделий из кожи , ткани, кожа
	Сумки, маркеры

	
	1-3 шт.  

(не менее 100 г)

Ткани не менее 3 м
	ГОСТ 18321-73 Статистический ко​н​троль качества. Методы случайного отбора выборок штучной продукции. 

ГОСТ 23948-80 Изделия швейные. Правила приемки. 

ГОСТ 9173-86 Изделия трикотажные. Правила при​емки. 

ГОСТ 20566-75 Ткани и штучные изделия текстильные. Правила приемки и метод отбора проб

 ГОСТ 29104.0-91. Ткани технические. Правила приемки и метод отбора проб

ГОСТ 16218.0-93. Изделия текстильно-галантерейные. Правила приемки и метод отбора проб 

ГОСТ 938.0-75. Кожа. Правила приемки. Методы отбора проб
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Обувь
	
	
	не менее 1 пары
	ГОСТ 9289-78 Обувь. Правила приемки
	
	

	Игрушки
	
	
	не менее 3 шт.
	ГОСТ 18321-73 Статистический контроль качества. Методы случайного отбора выборок штучной продукции. 
	
	

	Бумажные детские подгузники разового использования, предназначенные для ухода за детьми
	
	
	Не менее 20 подгузников
	ГОСТ Р 52557. Подгузники детские. Общие технические условия


	
	

	Щетки зубные, мас​сажеры для десен и аналогичные изделия, предназначенные для ухода за полостью рта
	
	
	не менее 3 шт.
	ГОСТ 18321-73 Статистический контроль качества. Методы случайного отбора выборок штучной продукции
	
	

	Изделия санитарно-гигиенические разового использования 
	
	
	не менее 3 шт.
	
	
	

	Издательская (книжная и журнальная) продукция
	
	
	не менее 3 шт.
	СанПиН 2.4.7.960-00 Гигиенические требования к изданиям книжным и журнальным для детей и подростков
	
	

	5.1.2.2. Парфюмерно-косметическая продукция
	
	
	
	

	Парфюмерно-кос​ме​тические изделия:
	При получении неудовлетворительных результатов  необходимо повторные испытания на удвоенной выборке той же партии
	ГОСТ 29188.0-91 Изделия парфюмерно-ко​сме​ти​ческие. Правила приемки, отбор проб, методы органолептических испытаний
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	

	во флаконах и пробирках
	Сумки, маркер
	
	не менее 6 шт.
	
	
	6 часов

	в тубах, баночках, коробках, пакетах, пеналах (с массой 10 г и выше)
	
	
	не менее 6 шт.
	
	
	

	в пеналах (с массой до 10 г), пудреницах, коробочках (с компактными изделиями
	
	
	не менее 
10 шт.
	
	
	

	5.1.2.3. Строительные материалы, полимеры и мебель
	
	
	
	
	
	

	Полимерные и полимерсодержащие строительные материалы. 
	Сумки, маркер
	
	 2 образца общей площади 1000 см2 (камера 25 дм3) или 600 см2 (камера 150дм3) + 1 контрольный
Для микробиологических показателей: 4 образца не более 25 см2
	МУ 2.1.2.1829-04 Санитарно-гигие​ни​ческая оце​нка полимерных и по​ли​ме​рсодержа​щих строительных материалов и ко​н​струкций, предназначенных для применения в строительстве жилых, общественных и промышленных зданий. 

ГОСТ 30255 Мебель, древесные и полимерные материалы. Метод определения выделения формальдегида и других вредных летучих химических веществ в климатических камерах
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Покрытия напольные, потолочные покрытия (насыщенность 0,4 м2/м3)
	
	
	
	
	
	

	Корпусная мебель, столы, кровати (ДСП, ДВП, фанера) (насыщенность 1,0 м2/м3)
	
	
	образец общей площади 2500 см2 (камера 25 дм3) или 1500 см2 (камера 150дм3)

+ 1 контрольный
	
	
	

	Стулья, кресла, диван (насыщенность 0,3 м2/м3)
	
	
	образец общей площади 750 см2 (камера 25 дм3) или 450 см2 (камера 150дм3)

+ 1 контрольный
	
	
	

	Материалы для отделки стен

(насыщенность 0,6 м2/м3)


	
	
	образец общей площади 1500 см2 (камера 25 дм3) или 450 см2 (камера 900дм3)

+ 1 контрольный
	
	
	

	Краски, лаки, мастики, грунтовки
	
	
	Материалы наносятся Заказчиком на нейтральную поверхность (стекло) с учетом инструкции по применению (высущенная, выветренная). Размеры пластин должны соответсвовать насенности 1,0 м2/м3 
	ГОСТ 30255 Мебель, древесные и полимерные материалы. Метод определения выделения формальдегида и других вредных летучих химических веществ в климатических камерах

ГОСТ 9980.2-86 Материалы лакокрасочные. Отбор проб для испытаний
	
	

	Бумага и картон
	
	
	От 10 до 50 единиц в зависимости от объема партии
	ГОСТ 32546-2013 (ISO 186:2002). Бумага и картон. Отбор проб для определения среднего качества
	
	

	ДЕЗИНФИЦИРУЮЩИЕ СРЕДСТВА ДЛЯ ОПРЕДЕЛЕНИЯ МАССОВОЙ ДОЛИ АКТИВНОГО ХЛОРА
	
	
	
	
	
	

	Дезинфицирующие средства, включая растворы
	Емкость для отбора, маркер
	
	200-500 г
	ГОСТ Р 57001-2016. Дезинфектология и дезинфекционная деятельность. Химические дезинфицирующие средства и антисептики. Метод определения содержания активного хлора
	Доставка образцов не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Монохлорамин ХБ технический 
	Емкость для отбора, полиэтиленовый пакет, маркер
	
	Масса точечной пробы должна быть не менее 50 г. Среднюю пробу отбирают из разных мест массой около 200 г и помещают ее в чистую сухую плотно закрывающуюся стеклянную банку или в полиэтиленовый пакет, который герметизируют перегибом горловины на 180° и завязывают шпагатом.
	ГОСТ 14193-78. Монохлорамин ХБ технический. ТУ (с Изменениями N 1,2, 3)
	
	

	Известь хлорная
	
	
	Объединенную среднюю пробу массой около 300 г и помещают в чистую сухую, плотно закрывающуюся стеклянную банку или полиэтиленовый пакет. Полиэтиленовый пакет заваривают или завязывают.
	ГОСТ Р 54562-2011. Известь хлорная. Технические условия
	
	

	Кальция гипохлорит нейтральный
	
	
	Масса точечной пробы должна быть не менее 100 г. Среднюю пробу отбирают методом квартования массой около 400 г и помещают ее в чистую сухую плотно закрывающуюся стеклянную банку из оранжевого стекла или бесцветного стекла со светозащитным покрытием.


	ГОСТ 25263-82. Кальция гипохлорит нейтральный. Технические условия
	
	

	Дихлорамин технический.
	
	
	Масса точечной пробы должна быть не менее 20 г. Среднюю пробу отбирают из разных мест массой около 100 г и помещают ее в чистую сухую плотно закрывающуюся стеклянную банку из оранжевого стекла или бесцветного стекла со светозащитным покрытием.


	ГОСТ 24716-91. Дихлорамин технический. Технические условия


	
	

	Гипохлорит натрия.
	
	
	Среднюю пробу (не менее 500 мл) помещают в чистую сухую стеклянную банку из темного стекла или бесцветного стекла со светозащитным покрытием, с притертой пробкой.
	ГОСТ 11086-76. Гипохлорит натрия. Технические условия
	
	

	ПОЧВА ДЛЯ МИКРОБИОЛОГИЧЕСКОГО, ХИМИЧЕСКОГО И ПАРАЗИТОЛОГИЧЕСКОГО ИСПЫТАНИЙ

	Почва
	Лопата, полиэтиленовые пакеты, сумки, маркеры
	
	Не менее 2 кг (1 кг для химического, по 0,5 кг для остальных испытаний)
	ГОСТ 17.4.3.01-83 Охрана природы. Почвы.   Общие требования к отбору проб. 

ГОСТ 17.4.4.02-2017. Почвы. Методы отбора и подготовки проб для химического, бактериологического, гельминтологического анализа
	Доставка образцов в лабораторию не требует соблюдения температурного режима
	6 часов

	Почва 
	
	
	Не менее 1 кг 
	МУК 4.2.2661-10 Методы санитарно-паразитологических исследований
	С каждой пробной площадки отбирается 1 объединённая проба весом 1000 г, состоящая из 10 точечных проб массой 100 г каждая. Точечные пробы отбирают на пробной площадке методом конверта, по диагонали или любым другим способом с таким расчётом, чтобы каждая проба представляла собой часть почвы, типичной для генетических горизонтов или слоев данного типа. Точечные пробы отбирают ножом, совком или шпателем из прикопок послойно с поверхности и глубины 10-20 см. При необходимости, отбор проб проводят из более глубоких (40-60 см) слоев почвы послойно. Объединенную пробу составляют путем смешивания 10 точечных проб, отобранных на одной пробной площадке.

Пробы помещают в банки с крышками или пакеты из клеенки, пластика, этикетируют с указанием места отбора, даты, глубины, характера исследуемого участка (в тени или на солнце, состав почвы, наличие растительности и т.д.).
	6 часов

	ОТБОР ПРОБ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТОКСИКОЛОГИЧЕСКИХ ИСПЫТАНИЙ
	

	Растворы отдельных химических веществ, питьевые, поверхностные, грунтовые, сточные воды, водные вытяжки из почв, осадков сточных вод и отходов  
	Стеклянные емкости для отбора
	
	4 кг 
	ФР 1.39.2007.03222 Методика определения токсичности воды и водных вытяжек из почв, осадков сточных вод, отходов по смертности и изменению плодовитости дафний.

ФР 1.39.2007.03223 Методика определения токсичности вод, водных вытяжек из почв, осадков сточных вод, отходов по изменению уровня флуоресценции хлорофилла и численности клеток водорослей
	Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	-

	ОТБОР ПРОБ В ЛЕЧЕБНЫХ УЧРЕЖДЕНИЯХ

	Исследование бактериальной обсемененности воздушной среды для определения:
	Сумка-холодильник с хладоэлементами, маркеры
	
	
	МУК 4.2.2942-11 Методы санитарно-бактерио​ло​гических исследований объектов окружа​ющей среды, воздуха и контроля стерильности в лечебных организациях
	Транспортировка в сумках-холо​ди​ль​никах с хладоэлементами
	6 часов

	ОМЧ
	Стерильная емкость для отбора
	
	100 дм3 
	
	
	

	дрожжевых и плесневых грибов
	
	
	100 дм3 
	
	
	

	S.aureus
	
	
	250 дм3 
	
	
	

	Исследование микробной обсемененности объектов внешней среды
	
	
	смывы 
с площади 
100 см2 
	
	
	

	Контроль стерильности
	
	
	Определяется Заказчиком
	
	Изделия направляют в лабораторию в упаковке, в которой осуществляли их стерилизацию
	

	Смывы на паразитологические показатели   
	
	
	
	МУК 4.2.2661-10 Методы санитарно-паразитологических исследований
	Для отбора смывов применяют кисточки из щетины, беличьи кисточки, смоченные в 1% растворе едкого натра, или в 10% растворе глицерина, или 1% растворе стирального порошка. В центрифужные пробирки наливают до половины объёма 10% раствор глицерина. Для каждой группы предметов берут отдельную пробирку и кисточку, которые нумеруются (номер кисточки и пробирки должны совпадать). В одну пробу, то есть в пробирку, можно собирать смывы с нескольких однородных предметов.

Смывы с рук персонала берут у каждого отдельно, чтобы при обнаружении яиц гельминтов или (и) цист кишечных простейших можно было знать, какой именно сотрудник нарушает правила гигиены.

При взятии смывов с поверхностей кисточкой, смоченной в растворе, многократно и с нажимом проводят по поверхности однородных предметов обследуемого объекта (стулья, столы, подоконники, ручки дверей и др.). Причем кисточку в процессе отбора часто и тщательно ополаскивают в пробирке, и вновь делают смывы с поверхности предметов. Площадь исследуемой поверхности для одной пробы смывов составляет не менее 0,25м² (0,5[image: image1.png]


0,5 м); для одной пробы смывов с однородных предметов обрабатывают не менее 10 тарелок, кукол, ручек дверей и пр.
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